Zwiebel

1. Eamilie Liliengewachse
Gern mach ich dir plausibel,
2. Tvoen was mir gefdllt als Zwiebel.

- weisse / rote
- flachrunde / hochrunde
- milde Gemusezwiebeln (hier nicht behandelt)

3. Anspriiche

an Boden: - mittelschwer ideal, recht locker
- stabile Struktur, um trotz lange

unbedecktem Boden
Verschlammung zu verhindern

an Nahrstoffe: -  Mittelzehrer auf leichten Béden
- Schwachzehrer auf mittelschweren
bis schweren Bdoden

an Klima: - anspruchslos, ertragen je nach Sorte auch tiefe Temperaturen
- feuchtwarme Sommer begiinstigen Krankheiten
- kurz vor und wahrend der Ernte von Lagerzwiebeln ist
trockenes Wetter giinstig

4. Termine
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* moglich, im Hausgarten aber nicht sinnvoll

- Pflanzung bis Erntebeginn:

- im Frihjahr gesteckte Zwiebeln: 12 Wochen (griine Zwiebeln fiir raschen Verbrauch),
18 Wochen (Lagerzwiebeln)
- im Herbst gesteckte Zwiebeln: mind. 23 Wochen (griin) resp. ca. 36 Wochen (Lagerzwiebeln)

- Dauer der Ernte an 1 Kultur: mehrere Wochen (grtin), 1 Woche (Lagerzwiebeln)
- Pflanzmenge/m?® (Steckzwiebeln): 60 - 120 g

1 fir spate Sommerernte (Lagerzwiebeln)
2 fir frihe Sommerernte (Lagerzwiebeln) im folgenden Jahr, evtl. auch fir Ernte von griinen Zwiebeln
im Frihling (3)

5. Kulturtipps, Pflege

Abstande (in cm): 25 - 30 zw. den Reihen x 5 - 8 in der Reihe (je nach gewlinschter Grdsse)

- Anbau meist Uber Steckzwiebeln, diese werden mit der Spitze nach oben in flache Rillen gedriickt,
knapp zugedeckt

- nur gesunde Steckzwiebeln verwenden, Grdsse 1,5 - 2,5 cm, grdssere blihen meist

- Zwiebeln bald nach Erscheinen der R6hren (= Schloten) flach jaten und lockern

- sobald Halfte der R6hren umgekippt ist, Zwiebeln vorsichtig ausreissen und 1 - 2 Wochen liegen
lassen oder in Pikierkisten auslegen (Wetter unwichtig!), bis Réhren braun sind, dann nach
2 trockenen Tagen einsammeln, evtl. geschiitzt nachtrocknen lassen
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6. Schéadlinge
Arten: Zwiebelfliege Lauchmotte Thrips
(Maden in Zwiebel, faulen, (R&uplein in Réhren, (silbrige Langsstreifen
absterben) vergilben); Lauchminierfliege | an Rdéhren)
(lockenwichsige Blatter,
aufgesprungene Schalen; sh.
Lauch)
Massnahmen
- vorbeugend: |im Garten nur Sommerzwiebeln und | sh. Zwiebelfliege; zudem allen | Schaden gering
-knoblauch anbauen, eher spat Lauch im Januar ernten.
stecken bei regelméassig hohem VVon April-Mai mit Netz decken
Befall
- direkt: befallene Pflanzen entfernen, einige

Tage in Wasser tauchen,
zerschneiden, kompostieren

7. Krankheiten
Arten: Falscher Mehltau Faulnis am Lager
(zuerst Ausbleichen der R6hren, dann graue Flecken, (div. Erreger)
grauer Pilzrasen)
Massnahmen
- vorbeugend: | guter Fruchtwechsel, luftige Lage, keine sh. Falscher Mehltau; zusatzlich:
Stickstoffuberdiingung, nur Sommerzwiebeln anbauen, |richtig ernten und trocknen, richtig
evtl. Steinmehl stduben lagern, Lager kontrollieren
- direkt: erste befallene Rdéhren abschneiden, bei starkem Befall | weiche Zwiebeln entfernen
vorsichtig ausreissen, Rohren trocknen (= einziehen)
lassen (nicht auf dem Beet)
8. Sorten
- for Herbstpflanzung: RADAR (rund, gelbbraun, gut lagerfahig) PRESTO (flachrund, gelbbraun, gut
lagerfahig), ROTE (flachrund, rot), WEISSE (flachrund, silberweiss)
- fur Frihjahrspflanzung: ORION (etwas flachrund, gelbbraun, sehr gut lagerfahig), WADENSWIL
ZEFA (flachrund, goldbraun, gut lagerfahig), ROTE EINHEIMISCHE (flachrund, wenig lagerféhig)
- Schalotten (Spezialitat, im April stecken, bilden Seitenzwiebeln, nach Ernte gréssere Zwiebeln fir
Kuche, kleine lagern und im folgenden Jahr stecken): ATLANTIC (gelb), SUCCES (rotbraun),
SANTE ROSA (ertragreich, Virus resistent)
9. Diverses
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- Anbau eigener Steckzwiebeln: Zwiebelsamen auf magere Erde dicht séen (10 g/m?), gut jaten, nicht
giessen, im Herbst ernten, Verwendung im folgenden Frihjahr

- aufgestangelte Zwiebeln bliihen lassen als Nektarquelle fur Nitzlinge,
die Zwiebel ist so oder so verloren!

- flache und rote Sorten sind heikler als runde und gelbbraune, lagern schlechter

- in flachen Kisten (Kartoffelvorkeim-Harassen, stapelbare Pikierkisten) kiihl und trocken lagern

- Ertrag: 3 -4 kg/m?

Herkunft: wahrscheinlich Vorderer Orient




